
ALMOÇO 
LUNCH 

SALADAS SIMPLES  SIMPLE SALADS
ALFACE, TOMATE, CENOURA E MILHO
LETTUCE, TOMATO, CARROT AND CORN

SALADAS COMPOSTAS   
COMPOSED SALADS
TOMATE E MOZARELA
TOMATO & MOZZARELLA

SALADA DE PATO COM LARANJA
DUCK SALAD WITH ORANGE

SALMÃO FUMADO, OVO E ALCAPARRAS
SMOKED SALMON, EGG & CAPERS

ENTRADAS  STARTERS
MINI EMPADA DE ALHO-FRANCÊS 
E COGUMELOS
MINI LEEK & MUSHROOM PIE

SOPA FRIA (ESCOLHA DO CHEF)
COLD SOUP (CHEF’S CHOICE)

MINI EMPADA DE GALINHA
MINI CHICKEN PIE

RISSÓIS DE CAMARÃO
SHRIMP RISSOLES

RISSÓIS DE CARNE
MEAT RISSOLES

TACOS DE PORCO DESFIADO 
COM PICO-DE-GALLO
PULLED PORK TACOS WITH PICO-DE-GALLO

AMÊIJOAS À BULHÃO PATO
CLAMS IN GARLIC, OLIVE OIL & CORIANDER

MELÃO COM PRESUNTO
MELON WITH CURED HAM

PRATOS PRINCIPAIS  MAIN COURSES
 
BACALHAU ASSADO, CEBOLADA 
DE PIMENTOS E BATATA CORADA
ROASTED CODFISH WITH PEPPER & ONION STEW 
AND ROASTED POTATOES

MISTO DE CARNES NA BRASA
GRILLED MIXED MEATS

MOQUECA DE LEGUMES
VEGETABLE MOQUECA

SOBREMESAS
DESSERTS 

BROWNIE DE CHOCOLATE
CHOCOLATE BROWNIE

TORTA DE LARANJA
ORANGE ROLL CAKE

TARTELETE DE LIMÃO MERENGADA
LEMON MERINGUE TARTLET

FRUTA LAMINADA
SLICED FRUIT
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JANTAR 
DINNER 

SALADAS SIMPLES  SIMPLE SALADS
ALFACE, TOMATE, CENOURA E MILHO
LETTUCE, TOMATO, CARROT AND CORN

SALADAS COMPOSTAS   
COMPOSED SALADS
SALADA DE QUINOA, LEGUMES 
E QUEIJO FETA
QUINOA, VEGETABLE & FETA SALAD

SALADA DE CAMARÃO COM MOLHO VIERGE
SHRIMP SALAD WITH VIERGE SAUCE

SALADA CAESAR DE FRANGO
CHICKEN CAESAR SALAD

ENTRADAS  STARTERS
MINI EMPADA DE ALHO-FRANCÊS 
E COGUMELOS
MINI LEEK & MUSHROOM PIE

SOPA QUENTE (ESCOLHA DO CHEF)
HOT SOUP (CHEF’S CHOICE)

MINI EMPADA DE GALINHA
MINI CHICKEN PIE

RISSÓIS DE CAMARÃO
SHRIMP RISSOLES

CHAMUÇAS
SAMOSAS

TACOS DE SALMÃO COM ABACATE E CHILLI
SALMON TACOS WITH AVOCADO & CHILLI

SELEÇÃO DE QUEIJOS E ENCHIDOS
CHEESE & CURED MEATS SELECTION

MELÃO COM PRESUNTO
MELON WITH CURED HAM

PRATOS PRINCIPAIS  MAIN COURSES
 
PEIXE DE MERCADO NA BRASA
GRILLED MARKET FISH

CACHAÇO DE PORCO IBÉRICO ASSADO, 
MIGAS DE FEIJÃO, COUVE PORTUGUESA 
E BROA
ROASTED IBERIAN PORK NECK WITH BEAN MIGAS, 
PORTUGUESE GREENS AND CORNBREAD

CARIL DE LEGUMES
VEGETABLE CURRY

SOBREMESAS
DESSERTS 

MOUSSE DE CHOCOLATE
CHOCOLATE MOUSSE

FRUTA LAMINADA
SLICED FRUIT

TORTA DE CENOURA
CARROT ROLL CAKE

CHEESECAKE DE MANGA
MANGO CHEESECAKE

20 JULHO  JUNEBELLO ROOFTOP



ALMOÇO 
LUNCH 

SALADAS SIMPLES  SIMPLE SALADS
ALFACE, TOMATE, CENOURA E MILHO
LETTUCE, TOMATO, CARROT AND CORN

SALADAS COMPOSTAS   
COMPOSED SALADS
SALADA DE BACALHAU, GRÃO-DE-BICO 
E MOLHO VERDE
CODFISH, CHICKPEA & GREEN SAUCE SALAD

FUSILLI COM LEGUMES
FUSILLI WITH VEGETABLES

SALADA DE ROSBIFE COM MOLHO 
DE MOSTARDA E MEL
ROAST BEEF SALAD WITH HONEY MUSTARD 
DRESSING

ENTRADAS  STARTERS
SOPA FRIA (ESCOLHA DO CHEF)
COLD SOUP (CHEF’S CHOICE)

CROQUETES DE ALHEIRA
ALHEIRA CROQUETTES

MINI PASTÉIS DE BACALHAU
MINI CODFISH CAKES

RISSÓIS DE CARNE
MEAT RISSOLES

CHAMUÇAS
SAMOSAS

BAO DE CAMARÃO CROCANTE COM MOLHO 
SWEET CHILLI
CRISPY SHRIMP BAO WITH SWEET CHILLI SAUCE

SELEÇÃO DE QUEIJOS E ENCHIDOS
CHEESE & CURED MEATS SELECTION

MELÃO COM PRESUNTO
MELON WITH CURED HAM

PRATOS PRINCIPAIS  MAIN COURSES
 
MIX DE PORCO PRETO NA BRASA
GRILLED BLACK PORK SELECTION

MOQUECA DE PEIXE E COENTROS
FISH MOQUECA WITH CORIANDER

GRATINADO DE COUVE-FLOR COM 
ARROZ PILAF
CAULIFLOWER GRATIN WITH PILAF RICE

SOBREMESAS
DESSERTS 

TARTELETE DE AMÊNDOA
ALMOND TARTLET

FRUTA LAMINADA
SLICED FRUIT

TORTA DE OVO GRATINADA
CARAMELISED EGG ROLL

CHEESECAKE DE MORANGO
STRAWBERRY CHEESECAKE

APÓS AS 18H (ADICIONADO AO MENU)   
AFTER 6 PM (ADDED TO THE MENU)
MINI PREGUINHOS DE NOVILHO  
COM MOSTARDA
MINI BEEF STEAK SANDWICHES WITH MUSTARD

MINI PREGUINHOS DE LEGUMES
MINI VEGETABLE SANDWICHES

MINI PÃO COM CHOURIÇO
MINI CHORIZO BREAD
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